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Concentre naturel de Lycopene et procede d'obtention. 

La prdsente invention conceme un concentre naturel de lvcooene 
ainsi que son procede d'obtention et son utilisation. ^opene 

Le lycopene est un pigment naturel contenu en grande quantite dans 

pasteque ou le pamplemousse. n est connu pour ses proprietes bioactives et 
enparticuherpoursonrdled'antioxydant woacuves et 

H existe sur le marche des preparations contenant du lycopene Ces 
pr^arations sont generalement sous forme d'oleoresines et le lycopene 
qu elles contiennent est dW biodisponibilite relativement limine De phT 

^Sentib ^ * ? S ° 1VantS solva^soS 
done susceptibles d'etre retrouves sous forme de traces dans le produit fini. 

En effet, EP 1103579 d6crit un melange de lvcooene avec un* 

*T:wtZ*T\ S6TiqUeS afin d ' a ™- 2 bio4oS/r C e^! 
ci. Le lycopene decnt est extrait au moyen d'un solvant 

^ pp ,T° 3/ ^ 16 J 8 ddCrit 1111 lycop6ne avec m biodisponibilite accrue 
grace a l'ajout de divers additifs tels que des huiles ou des surfactant 
lycopene decnt est traite par des solvants. sunactants. Le 

lvcooenfa S * d6crit ™ de concentration de 

orocS me? SfLf i reSldUS de t0mateS tels les ou la peau. Ce 

£?S?.T r J S enZym6S end °g^ es *> ces residus afin de degrader 
les tissus biologiques pour faciliter l'extraction de lycopene. Cette ac?viS 
enzymatique est induite par une incubation de 5 heures a des temp^ran^s 
S 2f 45 * 6 ° Ensuite le lycopene est extrait^rS^e 
separation des peaux et grames par filtration suivie d'une floculation 
fractionnee des differents insolubles indesirables. lloculation 



La presente invention a pour but de proposer un produit "naturel" 

J^^trf 3 *™ aCCme ' C * eSt " to P roduit »'* ^bit q^ 
traitements technologiques ne modifiant pas ses caracteristiques natives. 
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De plus, le procedS d'extraction selon l'invention est simple, rapide et 
economique et a aucun moment soumis a l'etat de viabilite des endo- 
enzymes de la matiere premiere. 

La presente invention conceme un concentre naturel de lycopene, 
ledit est hydrosoluble a temperature ambiante tandis que le lycopene etait 
jusqu'alors liposoluble. Cette hydrosolubilite est obtenue sans ajout de 
surfactants. 

Le concentre peut etre obtenu a partir de tout vegetal contenant du 
lycopene a savoir: la tomate, le melon, la pasteque, la goyave, le 
pamplemousse, l'abricot, le cynorrhodon. 

Dans le cas de la tomate, la matiere premiere utilis6e peut §tre une 
pSte de tomate. 

Par pate de tomate dans la pr6sente description, on entend un extrait 
concentr6 de tomates incluant des prolines, des carbohydrates, des 
polysaccharides, des composes liposolubles comme les carotenoides et 
entre autre le lycopene, ainsi que des acides organiques. 

Dans la composition selon l'invention, la pate de tomate est choisie 
selon sa concentration initiale en lycopene. En effet, la teneur du concentre 
en lycopene depend de la teneur initiale de la matiere premiere en ce meme 
compose. 



Le concentre selon l'invention contient au moins 1 mg de lycopene 
par g dudit concentre. Le concentrS contient de preference entre 1 mg et 40 
mg de lycopene par g de concentre et plus preferentiellement entre 10 et 30 
mg de lycopene par g de concentre. 

Le concentre contient en outre jusqu'a 30 % de proteines, jusqu'a 30 % de 
polysaccharides, jusqu'a 10% d'acides organiques, au moins 30 % de 
composes lipidiques et done entre 0.0001 et 2% de lycopene et plus 
pr6ferentiellement entre 0.001 et 1% de lycopene. 
Les pourcentages sont donnes par rapport au poids sec. 
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La composition selon 1'invention peut se presenter sou* f™™ 
pulverulentejiquideougelifiee. presenter sous forme 

au mofnTssV^TT 6 S ° US Hquide > Iedit concent * contient 
S ™5 % dLu C ° nCentr6 C ° ntient Plus P^erentieUement de 



Comme mentionne auparavant, les deux caracteristiques importantes 
de cette invention sont d'avoir un concentre de LycoETa^L 
bio^spombdxte satisfeisante, et etant facile d'utilisatiot puTs^e daT 

SlL^ S " tilise, \ de solvant a « cours du precede afin de conserver la 
naturahte de produit pour mettre a disposition du consomrateT un 
concentre de bioactivite importante. ^onsommateur un 

est ^T^"? dU lyC ° p6ne concentre sel °» 1'invention 

la .Pf e de tomate, est la source dans laquelle le lycopene est le 

tocopherol et d'autres composes plus nuneurs. ospnoiipioes, du 

" ZlSi^r 6 f^J^e contenant un compos* lipophile, 

i^tt^« 4 *sr par s6paration soUde - 
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- on acidifie la solution obtenue, 

- on isole les carbohydrates et autres composes solubles par separation 
solide-hquide et preferentiellement par centrifugation, 

Par structure vegetale on entend une pate dudit vegetal obtenue par 
reduction de sa teneur en eau. 



Selon un premier mode de realisation du precede on obtient un 
hqmde. Ce hquide a un comportement rheofluidifiant et sa viscosite est de 
90 a 120 mPas sous un taux de cisaillement de 160 s ^Cette viscosite a ete 
mesuree a une temperature constante de 20.5°C avec un appareil 
RheoStress 150 de geometrie Couette avec un taux de cisaillement 
croissant de 1 a 1000 s . 

On peut traiter ledit liquide par ajout de calcium pour obtenir un gel 
car cet ajout va avoir pour effet une gelification des polysaccharides. Dans 
un second mode de realisation du precede, on peut secher le concentrat par 
atomisation ou lyophilisation pour obtenir une poudre. 
La composition selon 1'invention peut etre utilisee directement sous ces 
difFerentes formes ou en melange. 

On peut utiliser une pate de tomate contenant au minimum O.lmg de 
lycopene par g de produit a un pH compris entre 3.5 et 5 et plus 
preferentiellement compris entre 4 et 4.5. On alcalinise cette pate avec de 
l'eau demineralisee et une base du type NaOH jusqu'a obtenir un pH entre 6 
et9. 

a, x. ^ m61ange cette Preparation en chauffant jusqu'a la temperature 
d ebullition. Cette Ebullition est maintenue durant 1 a 60 minutes et plus 
preferentiellement durant 2 a 30 minutes. 

Ensuite on fait une separation solide-liquide pour isoler les fibres et autres 
composes insolubles et on fait plus preferentiellement une filtration a 
chaud. 



Le filtrat recupere est une solution contenant du lycopene disperse 
On acidifie par un acide type acide citrique jusqu'a un pH compris entre 3.5 
et 5 et plus preferentiellement entre 4 et 4.5. 

On melange cette preparation puis on fait une separation solide-liquide afm 
de recuperer les carbohydrates et autres composes solubles et on fait plus 
preferentiellement une centrifugation. 
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La solution obtenue est un concentre de lycopene selon l'invention 
On peut ramener le pH a la neutralite avec de l'eau demineralisee et une 
5 base du type NaOH, en mSlangeant simultanement. 

Le lycopene est maintenant hydrosoluble car il a ete complex^ par des 
protenies du milieu ainsi que par des polysaccharides. 

v * Sel ^ la fomie P h y si< l ue souhaitee, le concentre de lycopene est soit 
1 0 utilise en 1 etat, en l'occurrence sous forme liquide. 

Soit sous forme gelifi6e, on va alors ajouter du calcium au complexe afin 
de provoquer la gelification des polysaccharides. 

Enfin, pour obtenir une poudre on seche le concentrat par atomisation ou 
tous autres moyens connus par Thomme du metier. 

La presente invention conceme aussi l'utilisation de la poudre decrite 
precedemment dans une composition cosmetique afin de ralentir le 
vieillissement de la peau et/ou les degradations cutanees occasionnees par 
1 exposition aux UV, ladite composition contenant au moins l<r 10 % de 
lycopene. 

Cette composition utilisable par voie topique peut en outre contenir une 
graisse ou une huile acceptable en cosmetique. Uajout d'autres ingrSdients 
cosm6tiques actifs est egalement possible. La composition peut aussi 
contemr un agent structurant, un tensioactif, des excipients, des colorants 
des par turns, des abrasifs ou encore des opacifiants. 

La composition selon Tinvention contient entre 10" 10 et 10% de 
lycopene plus preferentiellement la composition cosmetique contient entre 
10 et 5% de lycopdne. 

30 La presente invention conceme 6galement ^utilisation du concentre 

de lycopene dans des compositions ingerables par voie orale afin d'utiliser 
la haute biodisponibilite du lycopene sous cette forme. Le but est d'induire 
une photoprotection et de ralentir le vieillissement de la peau. Les milieux 
susceptibles de contenir ce concentre peuvent 6tre: des boissons, du 
chocolat, des glaces ou cremes glacees, des preparations c6realieres, du 
cafe soluble ou des plats cuisines. 

Dans ce cas, la poudre est dissoute dans les preparations concernees de 
mamere a avoir une prise journaliere comprise entre 0.001 et 50 mg de 
lycopene. La prise journaliere preferee sera entre 2 mg et 10 mg 
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La presente invention peut egalement se presenter sous foime de 
pilules, de gelules ou de tablettes dosees de 0.001 a 100 % du dit 
concentrat. Ces produits peuvent alors etre ingeres directement avec de 
l'eau ou par tout autre moyen connu. 

Le concentre peut enfin 6tre envisagee comme produit preventif des 
affections de la peau liees a une exposition excessive aux U. V. Dans ce cas, 
l'utilisation peut se faire tant par voie orale que topique. 

La suite de la description est maintenant faite en reference aux exemples: 



Exemple 1 : Preparation du concentre sous forme de poudre: 

On melange 50 kg de puree de tomate a pH 4.3 avec 100 kg d'eau 
dernineralisee dans un batch. Ce m61ange est effectue a une temperature de 
25 °C. Le pH est amene a 7 avec du NaOH. 

La solution est chauffee jusqu'a ebullition et cette ebullition est maintenue 
durant 5 minutes. 

On laisse reposer la solution 15 minutes a temperature ambiante, ensuite on 
filtre a chaud dans un decanteur type Westfalia. 

Le filtrat recueillit est refroidit dans de l'eau a une temperature de 15°C. 
On melange cette solution en acidifiant avec de l'acide citrique jusqu'a un 
pHde4.3. 

La solution est ensuite centrifugee dans un centrifugeur type Padberg a 14 
000 tours par minutes. 

On r6cupere le surnageant et on ajuste son pH a 7.00 avec du NaOH. 
Enfin, on atomise la solution obtenue dans un atomiseur type NIRO avec 
une temperature d'entree de 110 a 130°C et une temperature de sortie 
comprise entre 70 et 80 °C. La vitesse de rotation de la buse d'atomisation 
est comprise entre 24 000 et 30 000 tours par minute selon la finesse de 
poudre souhait6e. 

On recupere alors le concentre selon l'invention. 
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Exemple 2 : Composition cosmetique: 

On prepare un lait pour le visage contenant 7 % dliuile de vaseline, 2 % de 
poudre selon l'exemple 1, 3 % de monostearate de glyceryle, stearate de 
poly&hylene-glycol, 0.4 % de polymere carboxyvinylique, 0.7 % d'alcool 
stearylique, 3 % de prolines de soja, 0.4 % de NaOH, un conservateur et le 
complement a 100 est de l'eau. 

Exemple3: Composition cosmetique: 

On prepare un gel pour le visage contenant 10 % de glycerine, 2 % de 
poudre selon l'exemple 1, 1 % de cocoamphodiacetate de disodium, un 
conservateur et le complement a 100 est de l'eau. 
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Revendications: 



1 ) Concentre naturel de lycopene, caracterise en ce que 
A-il est hydrosoluble a temperature ambiante. 

B-il contient au moins 1 mg de lycopene par g dudit concentre, jusqu'a 30 
/o de prolines, jusqu'a 30 % de polysaccharides, jusqu'a 10% d'acide 
orgamques, et au moins 30 % de composes lipidiques. 

2) Concentre selon la revendication 1, caracterise en ce qu'il se presente 
sous forme pulverulente, liquide ou gelifiee. 

3) Concentre selon la revendication 1, caracterise en ce qu'il peut 
contour en outre de la vitamine E et/ou de la vitamine C. 

4) Concentre selon l'une des revendications 1 a 3, caracterise en ce qu'il 
contient entre 1 mg et 40 mg de lycopene par g de concentre. 

5 > C ° n ? 1 entr6 selon la revendication 4, caracteris6 en ce qu'il contient 
preferenhellement entre 10 et 30 mg de lycopene par g de concentre. 

6) Precede de preparation du concentre selon l'une des revendications 1 
a 5, dans lequel: 

on alcalinise une structure vegetale contenant un compose lipophile 

" a °V?^ ff ^ la SOluti0n a1 ^^ 
pendant 1 a 60 minutes, 

solide-liqjiS 6 fibieS Ct diVCrS COmpos6s i 118011101 ^ par separation 

on acidifie le complexe obtenu, 

" i ^ l6S carbohvdrate s et autres composes solubles par separation 

solide-hquide. 



7) Procede selon la revendication 6, caracterise en ce que l'onaioutedu 
calcium au complexe pour obtenir un gel. 
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8) Precede selon la revendication 6, caracterise en ce que Ton seche 
l'emulsion par atomisation ou lyophilisation pour obtenir une poudre. 

9) Utilisation du concentre selon l'une des revendications 1 a 8 dans une 
composition cosmetique afin de ralentir le vieillissement de la peau et/ou a 
lutter contre les degradations cutan6es pouvant 6tre occasionnees par une 
exposition aux U.V., la dite composition contenant au moins 10"™ % de 
lycopene. 

10) Utilisation du concentae selon Tune des revendications 1 a 8 dans 
une composition ingerable par voie orale pour optimiser rabsorption du 
lycopene afin d'induire une photoprotection et ainsi ralentir le 
vieillissement de la peau, par exemple dans des boissons, du chocolat, des 
glaces ou cremes glacees, des preparations cerealieres, du cafe soluble ou 
encore des plats cuisines. 

1 1) Utilisation du concentre selon l'une des revendications 1 a 8, comme 
supplement alimentaire sous forme de pilules, de gelules ou de tablettes 
dosees de 0.001 a 100 % du dit concentrat. 

12) Utilisation du concentre selon l*une des revendications 1 a 8, par voie 
orale ou topique, pour eviter toute affection de la peau liee a une exposition 
aux U.V. * 

13) Produit susceptible d'etre obtenu par le proced6 selon les 
revendications 6 a 8. 
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Abr£g& 

concentre naturel de Lycopene et procede d'obtention. 

ConcentrS naturel de lycopene obtenu a partir dWe structure vegetale apres une 
alcahnisanon, une separation solide liquide, une acidification et une seconde separation 
sohde liquide. Le concentre obtenu est hautement biodisponible et hydrosoluble a 
temperature ambiante. y 
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